Rasbeschrijvingen appelbomen:
Altländer Pfannkuchen:
Friszure, knapperige grote moesappel. ( Zoetzuur )
Plukken eind september te bewaren tot eind februari.

Beauty of Bath:
Mooi rood gekleurde appel met een aangename zoetzure smaak.

Rijp begin augustus. Een vroege zomerappel, dus plukken en eten. Maximaal 2 weken te bewaren.
Cwastrèsse Double:
Middelgrote appel, groengeel van kleur, als ze in de zon hangt een oranjerode blos. Stevige handappel, zoetzuur van smaak.

Plukken eind september, te bewaren tot december.

Cybèle: 
Middelgrote appel, geel met veel rood. De vruchten zijn sappig, knapperig met een goede balans tussen zoet en zuur.

Plukken in oktober, gebruiken in oktober en november.

Goldstar: 
Grote sappige appel, effen geel van kleur. De vruchten hebben een fijne structuur. 

Plukken eind oktober, te bewaren tot april.

Gris Braibant:
Middelgrote tot grote dessertappel. Olijfgroen van kleur met kleine donkerrode blos aan de zonzijde. Zeer goed te bewaren, vruchten rimpelen wel tijdens bewaring maar de smaak blijft goed.

Plukken: vanaf midden september, te bewaren tot eind april.

Groninger Kroon:
Een zeer bekende roodgestreepte vrucht. Zachtzuur van smaak.

Plukken midden oktober, gebruik van november tot januari.

Jonathan: 
Zeer duurzame, knalrode vrucht.

Plukken: eind oktober. Te gebruiken tussen januari en april.
Joseph Musch:
Grote, brede appel. Donkerrode, soms ruwe schil. Zoetzuur van smaak, een stevig handappel. 

Plukken begin oktober, te bewaren tot januari. Ook te gebruiken als stoofappel. 

Koningszuur:
Synoniem voor Engelse Bellefleur. Rode appel.

Plukken: begin oktober. Te gebruiken tussen januari en april.

Krügers Dickstiel:
Middelgrote, ronde vrucht met een complex kleurenpalet. Vruchtvlees is los van structuur en zoetzuur van smaak.

Plukken: midden oktober, gebruiken tussen november en januari.

La Paix:
Middelgrote hoge appel. Felrode tot donkerrode kleur. Knapperige appel, sappig van structuur. Zoete en aromatisch van smaak.

Plukken eind september, te bewaren tot eind november. 
Mr. Gladstone:
Fraaie deels rode vrucht. Zoete smaak, sappig vruchtvlees.

Plukken eind juli/begin augustus. Een vroege zomerappel, dus plukken en eten. Maximaal 1 week te bewaren.

Oranje de Sonnaville:
Grote orangerode appel met verruwing op de schil. Friszure smaak met een Cox aroma. 

Plukken: eind oktober, gebruiken tot en met december.

Oranje Reinette:
Fraai gekleurde herfstappel. Zure sappige vrucht. Zeer geschikt voor appeltaart.

Plukken: midden september. Gebruiken tussen oktober en november.

Pimona:
Middelgrote appel, rood gestreept.

Plukken: midden september. Gebruiken tussen oktober en november.

Président Roulin:
Grote gele appel met roze strepen. Zachte appel, zuurachtig van smaak. Hand- en moesappel.

Plukken eind september, te bewaren tot begin december.

Priscilla:
Middelgrote, bijna geheel rode appel. Groenachtig vruchtvlees met een goede smaak.

Plukken: begin september. Gebruiken tot november.

Radoux:
Middelgrote tot grote appel. Fel rood van kleur, zoetzure knapperige vrucht.

Plukken begin oktober, te bewaren tot januari.

Reinette Baumann:
Ook wel Baumann's Reinette genoemd.

Middelgrote, ronde, gladde appel. Rode kleur op een gele achtergrond. Handappel.

Plukken: eind september, gebruiken tot november. ( kleine smaak van aardbei )
Reinette du Mans:
Effen gele appel. Vruchtvlees is stevig, fijn van structuur en zoet van smaak.

Plukken eind november, te bewaren tot eind april.

Reinette Evagil:
Klein tot middelgrote appel met lichtoranje blos aan de zonzijde. Zoetzure smaak en bijzonder aangenaam aroma. Hand- en moesappel.

Plukken midden september, te bewaren tot eind november.
Reinette Hernaut:
Grote appel, wijnrood met groengeel. Zeer goed te bewaren. Knapperig en sappig vruchtvlees, zoetezure frisse appel. Goed te gebruiken voor appeltaarten.

Plukken: half oktober, te gebruiken tot april.

Reinette van Ekenstein:
Fraai geel gekleurde appel. Lichtzure smaak.

Plukken: midden september. Te bewaren tot december.

Reijmerstokker Kroonreinette:
Ronde, geelgroene appel. Wit, stevig vruchtvlees. Hand- en moeappel. Lijkt op een reinette; ook te gebruiken voor appeltaart.

Plukken: in oktober, te bewaren tot januari.

Rode Poom:
Zeer fraai rood gekleurde appel die in Noord-Nederland regelmatig voorkomt.

Pluk: september, enkele weken houdbaar.  (Zuur zoet)
Schone van Boskoop:
De wereldbenoemde Goudreinette. Geschikt voor verwerking in appeltaart en bij volledige rijpheid ook voor verse consumptie. Groengele vrucht met rode blos en beroesting. Zure smaak. 

Plukken: eind oktober. Te gebruiken tot februari/maart.

Stark('s) Earliest:
Knalrode vrucht, zachtzuur van smaak. 

Plukken: eind juli. Gebruiken binnen 2 weken.

Sterreinette 
Knal rode vrucht 

Zowel hand als stoof appel 

Plukken half september

Stina Lohmann:
Klein tot middelgrote, gestreepte appel met een gladde schil. Handappel met sappig vruchvlees. Uitermate geschik voor verwerking.

Plukken: november. Te gebruiken tussen januari en april.

Valkappel:
Geel met rode vrucht. Vettige schil. Wit, zacht vruchtvlees, lichtzuur van smaak.

Plukken: augustus. Te bewaren tot eind augustus.

Zoete van der Bent:
Kleine tot middelgrote zoete appel, geschikt voor stamppot. Geschikt om te drogen.

Plukken: eind september, gebruiken tussen oktober en december.

Red devel
Deze appel is niet alleen van buiten knal rood, ook het vruchtvlees is helemaal rood gekleurd. Deze appel is in tegenstelling tot de Red Lane (die ook zo rood is) wel even groot als een normale appel. Deze appel is zeer smakelijk en erg gezond. Deze appel heet een fruitige frisse smaak.
Sterreinette
De sterappel is in Nederland een zeer belangrijk ras geweest. Komt veel voor in Limburg en Brabant langs de Maas. De smaak is lichtzuur en matig tot goed, is goed geschikt voor sap 
Rasbeschrijvingen perenbomen:
Abbé Fétel:
Langgerekte peer met een geelbruine kleur, vaak met roze wangen. Een rijke zoete smaak.

Plukken eind september, eetrijp in oktober en november.

Besi van Schonauwen:
Ook wel Wintervijgenpeer genoemd. Lichtgroen van kleur. Fijne smaak, zeer saprijk, enigzins rins. Plukken eind oktober, eetrijp in november en december.

Bloedpeer: Kleine vrucht met bloedrood gekleurd vruchtvlees. Geschikt om te stoven.

Plukken eind september/begin oktober.

Bonne Louise d'Avranches
Middelgrote vrucht, geelachtig met een oranjerode blos. Een aangename, zoetachtige rinse smaak, enigzins geparfumeerd. 

Plukken en eten in oktober.

British Queen:
Grote peer, groenachtig geel. Kleurt in de zon naar bruinrood. Smeltend vruchtvlees, zoet en saprijk.

Plukken en eten vanaf begin oktober.

Concorde
Middelgrote vrucht, lijkt op Conference. Geelgroen van kleur. Sappig, smeltend vruchtvlees.

Plukken en eten in september. 

Conference:
Bekende bruingroene peer met een lange hals. Sappig, smeltend vruchtvlees. Eind september plukrijp.

Doyenné du Comice:
Bekende groffe groene peer met korte hals. Plukken eind oktober. 

Dr. Jules Guyot:
Middelgrote peer. Groen tot lichgeel van kleur met iets rode kleur. Wit, sappig vruchtvlees. Zoete licht muskusachtige smaak. Plukken en eten midden augustus.

Dubbele Dirkjespeer
Synoniem voor Oomskinderen(peer) en Kruidenierspeer.

Middelgrote vrucht, rondachtig. Lichtgroen van kleur met lichtoranje blos. Geschikt om te stoven.

Rijptijd eind juli, begin augustus. Direct consumeren.

Emile d'Heyst:
Handpeer, hardgroen van kleur. 

Rijptijd vandaf eind oktober. Redelijk goed te bewaren.

Jefkespeer:
Klein, rond peertje. Bruinig van kleur. Aromatisch van smaak, vast vruchtvlees. Geschikt om te stoven en in te maken. Plukken en gebruiken in augustus.

Le Curé
Synoniem voor Pastoorspeer. Grote geelgroene peer. Geelachtig, iets grof vurchtvlees, saprijk en halfsmeltend. Plukken eind november. Te bewaren tot januari.

Merton Pride
Bleek groene peer met beroesting. Zeer sappig smeltend vruchtvlees.

Plukken en consumeren in september. 

Papa Lefèvre:
Grote, zeer goed bewaarbare handpeer met uitstekende smaak.

Plukken: niet voor eind oktober.
Passe Crassane:
Mooie ronde peer. Zoet vruchtvlees, sappig en korrelig van structuur.

Pluktijd november, te bewaren tot april

Robert de Neufville:
Bruinige peer met krote hals.

Plukken en consumeren: begin september.

Triomphe de Vienne: 

Middelgrote tot grote kaneelbruine peer. Zoet van smaak.

Rijptijd: half september. Maximaal 4 weken te bewaren.

Vijgenpeer = Beurre van den Ham:
Conisch van vorm. Geelachtig, groen van kleur. Met een bruinrode blos. 

Plukken: half september wanneer de grondkleur nog groen is. Ongeveer 2 weken te bewaren.

Pondspeer

vrucht: grote brede peer met een regelmatige vorm, geelgroen met aan de zonzijde roestplekken. smaak: sappig en iets zurig, lekker als stoofpeer. gebruik: stoofpeer, kleurt na het stoven mooi donkerrood.
Winterriet
De vrucht heeft een mooie peervorm, is van onderen vrij dik en buikig, met een holle lijn tamelijk schielijk naar de steel toe lopend. Wordt middelmatig groot. Het vruchtvlees is geelachtig wit, fijn, en vrij vast, voor de stoofpeer tamelijk sappig. De vruchten zijn geschikt voor stoven en wecken en werden vroeger vaak in pannekoeken gebakken. Gestoofd zijn ze mooi rood van kleur en rins van smaak met zeer veel aroma.
William

Een grote aromatische handpeer. Word ook wel Bartlett genoemd. 
Deze peer is zeer bekend om zijn gebruik in Poire Williams, een kleurloze brandewijn
De smaak is lekker zoet en blijft ook een lange tijd lekker sterk!
Rubinstar

Pluktijd: September, Oktober Vruchtkleur: Rood, Oranje Smaak: Zachtzuur Gebruik: Consumptie Ziekteresistentie: Zeer resistent

Rasbeschrijvingen pruimenbomen:
Bleue de Belgique:
Blauwe vruchten, tamelijk groot, goed van smaak.

Rijptijd eind augustus.

Dubbele Boerenwitte:
Een echte ouderwetse pruim. Middelgrote, witachtige gele vrucht. Sappig, zoet met een voortreffelijke smaak.

Rijptijd: half augustus.

Hauszwetsche:
Blauwe vruchten, middelgroot, langwerpig. Geelgroen vruchtvlees, zoet, aangenaam rins. Vrij droog vruchtvlees, geschikt voor verwerking.

Plukken: eind september.

Kirke's Blue:
Middel grote ronde blauwe vrucht. Zoet van smaak.

Plukken begin september. Dessertpruim maar ook te gebruiken voor verwerking.

Mirabelle de Nancy:
Kleine rondovale vrucht. Citroengeel tot orangegeel. Aan de zonzijde een rooachtige gestippeld blos. Zacht zoet, met een aangenaam aroma.

Plukken vanaf half augustus, oogsten als ze nog stevig zijn. Ook geschikt voor verwerking.

Opal:
Middelgrote paarsrode pruim. Geelgroen vruchtvlees, sappig en zoet van smaak.

Plukken: eind juli/begin augustus.

Reine Claude d'Oullins ( groen / geel )  

Een groen-gele pruim met blos. De Reine Claude D'Oullins geeft grote vruchten die goed van smaak zijn. U kunt de vruchten plukken in de eerste helft van augustus. Dit ras is één van de sterkste groeiers onder de pruimen.
Reine Claude ( Rood )

ze wordt niet voor niets “Reine”, koningin, van de pruimen genoemd. Het zijn ronde, geelgroene tot paarse zoete vruchten, zeer smakelijk met een karakteristiek aroma. De steen zit vast aan de vrucht. Ze zijn vaak veeleisend in de teelt en vragen veel warmte . Het beste gedijen ze in een wijnbouwklimaat .
Rassenbeschrijving Abrikozen 
tegenover boom nr. 116

Prunus armeniaca

Tros Oranje is een oud en bekend abrikozen ras in Nederland. 
Dit ras is geliefd bij hobby-tuinders wegens zijn hoge productie van kleine abrikozen.
Omdat de abrikozen zo klein blijven, worden ze ook in ons koude klimaat goed rijp. 
Een nadeel dat de vruchten zo klein zijn is dat de vruchten meer geschikt zijn voor verwerking dan voor directe consumptie.  

tegenover 115

Prunus armeniaca Moorpark

Moorpark komt uit Engeland en geeft middelgrote, gele vruchten die geschikt zijn voor directe consumptie. 

(tegenover 114)

Prunus armeniaca Flavor cotecannoten 
Komen in meerdere regio's voor, vooral in Zuid-Flavourcot is een abrikozen ras met middelgrote tot grote oranje gele vruchten. De vruchten zijn van een goede kwaliteit, en hebben een goede smaak. 

Rassenbeschrijving Kiwi 
Actinidia deliciosa Solisimo

Solissimo is een zelf bestuivende cultivar. Produceert kleine eetbare vruchten met sappig groen vruchtvlees. De Chinese kruisbes of de gele kiwi wordt ook aangeplant voor zijn mooie grote hartvormige bladeren en de jonge roodachtig behaarde stengels. Het is een klimplant die vrij snel groeit  

Actinidia purpurea Sadowa 

Deze kiwibes is zeer speciaal door zijn rode/paars uiterlijk en vruchtvlees. De kiwibes, of minikiwi, geeft makkelijker vrucht dan de gewone kiwi.  Bestoven door Actinidia Weikii.

Actinidia arguta Ken's Red

Deze kiwibes is zeer speciaal door zijn rode uiterlijk en vruchtvlees. De kiwibes, of minikiwi, geeft makkelijker vrucht dan de gewone kiwi. 

Actinidia arguta Weikii

Mannelijke kiwi die andere argutakiwi's bestuift

Druif
rechterzijde pergola
Rode druiven
Vitis vinifera Boskoop Glory

Dit ras geeft makkelijk kleine, diepblauwe druiven die goed van smaak zomer zoet. 
De plant heeft weinig onderhoud nodig en hoeft niet gekrent te worden.
De Boskoop Glory is gek genoeg geen Boskoopse druif maar een Amerikaanse hybride. Het ras heeft niet de bekende foxy smaak die veel andere Amerikaanse druiven wel hebben en heeft zijn naam gekregen omdat het ras werd verspreid door Boskoopse kwekers. De Boskoop is zeer geschikt als tafeldruif maar niet voor wijndruif. Er is alleen een slappe witte wijn van te maken. 

Vitis vinifera Cabernet Sauvignon

Dit is een heel populaire wijndruif met een volle smaak. Deze klassieke, blauwe wijndruif is zeer goed geschikt voor het maken van rode wijn. Hoewel dit ras enorm bekend is onder de wijnliefhebbers, wordt hij minder aangeplant in Nederlandse wijngaarden omdat hij toch aardig veel warmte nodig heeft om af te rijpen. Geeft kleine donkere vruchten met een intense smaak. 
Witte druiven
Vitis vinifera Bianca

Zeer goede buitendruif voor in het Nederlandse klimaat. Komt oorspronkelijk uit Hongarije. De Bianca geeft middelgrote, langwerpige trossen met middelgrote, gele druiven. 
De druiven zijn zoet en sappig en hebben een goed aroma. Dit ras is goed resistent tegen diverse (schimmel-)ziekten en is goed vorstbestendig.
Hij heeft een gemiddelde opbrengst en is zowel zeer geschikt voor directe consumptie (als tafeldruif) als voor wijn. De wijn die gemaakt wordt van de Bianca lijkt een beetje op een Sauvignon Blanc en is beter dan je zou verwachten van een consumptiedruif.


Vitis vinifera White Muscat 

Geeft mooie grote trossen met langwerpige grote druiven, die een nootmuskaatachtige smaak hebben. Zeer oud ras. Standplaats: zon. Kwaliteit: stevige schil die knapt tussen de tanden, goede zoete muskaatsmaak.
Kersen stuiken
Prunus avium Stella Compacta
Een zoet kers

Hazelnoten 

naast appel 1
Corylus avellana Tonda di Giffoni 

Een geweldige Italiaanse hazelnoot uit de provincie Salerno. 
Dit ras rijpt vroeg af en is zeer productief. Middelgrote tot grote, stevige en diepbruine noten. 
De smaak wordt overal als zeer goed omschreven 

Groeiwijze: Heeft een sterke groeikracht met een vrij steile takstand.
 Vormt een vrij dichte kroon, is ook goed op een stam te telen.  

naast appel 2
Corylus avellana Cosford 

Sterke vruchtselectie met al op jonge leeftijd een goede opbrengst, geeft smaakvolle noten en een van de populairste hazelnootstruiken in Nederland.  
naast appel 3
Corylus avellana Rode Zellernoot 

Forse, productieve struik met roodbruin blad en middelgrote bruine hazelnoten. 
De kern van de vrucht is stevig, zoet en goed van smaak. 
De huls is zeer decoratief voor bloemstukken en fruitschalen. Pluktijd midden september 
naast appel 4
Corylus avellana Webb's Prize Cobb

De 'Webb's prize cob' behoort tot één van de meest productieve rassen met grote zoete noten. 
Rond september zijn de eerste hazelnoten rijp. 
Eet ze als lekkere snack of verwerk ze in gerechten. Je kunt de hazelnoten bovendien lang bewaren. 

Amandel
op de hoek tegenover nr 117
Prunus dulcis Robijn

In het voorjaar verrast dit winterharde boompje met prachtige zachtroze bloesem. Ze houden van kalkrijke, niet te natte (dus warme) grond en veel humus. ‘Robijn’ is een van de weinige en zeer betrouwbare rassen. De boom (of forse struik) is zelfbestuivend en geeft een flinke opbrengst. Zo rond eind september zie je de groene, harige vruchten barsten, eerder hoef je ze niet te plukken, de dichte vruchten zijn namelijk niet open te krijgen en ook nog niet rijp. Je kan ook wachten tot ze vallen. Laat de noten 3 weken drogen, dan zijn ze eetbaar: rauw of geroosterd. De noten bevatten een bruine schil die niet iedereen lekker vindt. Na kort blancheren kan je de bruine velletjes er makkelijk af halen. Je kan de ongepelde noten ongeveer 6 maanden bewaren op een droge, donkere en koele plek. Je hoeft de oogst niet te beschermen want vogels eten de amandelen niet.  

Walnoten 
tussen 104 en 105
Juglans regia  Purpurea of Bloedwalnoot

De roodbladige walnoot is een zeer bijzonder walnoten ras. Het is een zeer klein blijvende walnotenboom (max. 5 meter) die prachtig rood blad geeft. De jonge twijgen zijn purperrood, oudere takken en de bast zijn lichtgrijs en gegroefd. Ook de walnoten hebben een rode schil en zijn goed van smaak; minder dan echte walnoten maar goed genoeg voor thuisgebruik. De soort is pas in 1938 ontdekt. 

tussen 105 en 106

Juglans regia Bella Maria 

Mooie grote walnoot met een lengte van 5,5cm en een dikte van 4,5cm. De goedgevulde lekkere noot heeft een schelp die licht gegroefd is. In 2006 gevonden door Gerard van Leeuwen in de gemeente Rhenoy. De noten vallen rond half oktober schoon uit de bolster van de boom. Kan een hoogte bereiken van 10 à 15m. De mooist opgaand groeiende walnotenboom.  Mooi fris blad met donkere groeitoppen.  

tussen 106 en 107

Juglans regia Coenen

Grote noten met een goede smaak. Zeer goed productieras, produceert al op jeugdige leeftijd (6-7jaar) walnoten, in de praktijk betekend dit dat u ongeveer 3 jaar na het planten de eerste noten van uw boom kunt verwachten. Deze walnoot groeit redelijk sterk met breed uitgaande takken.  Vrucht: erg groot en langwerpig, goed te kraken, een maand of 4 houdbaar. 

tussen 107 en 108

Juglans regia Nr.16

Nr. 16 is een zaailing van Rita. Deze boom wordt middelgroot (10 meter), groeit snel in zijn jeugd maar uiteindelijk langzaam. Het ras is zeer gezond en goed zelfbestuivend. De vruchten zijn vrij groot en smakelijk. De productie is hoog. Komt uit Polen. 

tussen 108 en 109

Juglans regia Seifersdorfer Runde

Zwitsers ras uit Seifersdorf, in Nederland vrij onbekend, vroege oogsttijd. De vrucht is mooi egaal rond en is middelgroot. De schil is vrij dun en daarmee goed te kraken. De boom is ongeveer 10 tot 15 meter hoog en zelfbestuivend. 

naast de poort

Pecannoot – Carya illinoinensis

Het is een boom die uiteindelijk circa 6 meter hoog wordt en zachte noten draagt. Deze noten kunnen direct gegeten worden of verwerkt in andere gerechten en zijn goed van smaak. De Pecannoot komt oorspronkelijk uit Noord-Amerika alwaar de Indianen ver voordat de Europeanen kwamen zich te goed deden aan deze uitstekend smakende noot. De Amerikaanse presidenten George Washington en Thomas Jefferson hielden veel van deze noot. Washington had er altijd een paar op zak en Jefferson heeft hard gewerkt aan de cultivering van de Pecannoot. Zoals alle noten kunnen Pecannoten vlees vervangen omdat ze veel eiwitten bevatten en een groot aantal fytonutriënten deel zijn.  Paranoten bestaan voor 75% uit gezonde vetten en voor ruim 10% uit eiwitten.Het is één van de meest vette noten die er bestaan. Alleen de macadamia-noten bevatten meer vetten! Daarnaast bevatten de pecannoten maar liefst 19 vitaminen en mineralen

